
5号・約15cm 4,644円（税込）
バウム フレーズ ヴァニーユ

しっとりきめ細やかに焼き上げたバウム
クーヘンを苺のショートケーキのように
デコレーション。甘く香るバニラのムー
スを忍ばせ、たっぷりのクリームと苺で
彩りました。

Baum Fraise Vanille

バニラムース

ジェノワーズ

クレームシャンティ

イチゴ大麦バウム

限定
150台

※飾りのお花は種類が変更になる場合がございます。

ChristmasCake2025

限定
10台

ジュエJouer 7号・約21cm 23,760円（税込）

★シュクルピエス（アメ細工）
アメ細工は大変壊れやすい為、ケーキとは別にアクリルケースに入れてのお渡しとなります。
ケースに入れた状態で湿気の少ない場所であれば、常温で１ヵ月以上の保存が可能で、観賞用
としてお楽しみいただけます。

爽やかなヴェルヴェーヌが香るホワイトチョコレートムースに酸味と甘味の
バランスがいい石川県産柳田ブルーベリーのジュレや甘酸っぱいカシスと
苺のクリームを中央に忍ばせました。
果実とハーブが織りなす、軽やかで奥行きのある味わい。
「ジュエ」=「奏でる」という名の通り、一口ごとに調和のとれた旋律が広がる、
五感で楽しむクリスマスケーキ。

12/12Fri. 12/19Fri. 25Thu.
予約
締切

受渡
期間

パレルージュPâle Rouge

石川県産赤崎いちごのジュレを忍ばせたベルガ
モットが香るホワイトチョコレートのムースに濃
厚なマスカルポーネのムースを重ねました。
ほのかにバラが香るグラサージュで彩り、いちご
と相性の良いカルダモン、香ばしいアーモンドを
アクセントに仕上げたクリスマスケーキ。

エヌ・フロマージュ
5号・約15cm 5,184円（税込）
2種類のチーズを使用するこ
とで、濃厚でありながらまろや
かで飽きのこない味わいと
ふんわりとした軽い食感の
チーズケーキに仕上げました。

N Fromage

クレームシャンティ

ジェノワーズ

チーズ スフレ

Chocolat cuit

5号・約15cm 5,184円（税込）
チョコレートの濃厚で豊かな
風味が楽しめるしっとりと焼き
上げたガトーショコラに、口ど
けのいいクリームをたっぷり
とあしらいました。

ショコラ キュイ

クレーム
シャンティ

ガトーショコラ

アマレーナチェリーをアクセ
ントにした栗のタルトに、ショ
コラ生地や栗の食感を組み
合わせ、モンブランクリーム
で仕上げました。

5号・約15cm 6,048円（税込）
モンシャティーヌ
Mont-chataigne

ショコラジェノワーズ

モンブランクリーム

渋皮付栗甘露煮

クレームシャンティ

アマレーナチェリー
マロンダマンド

パートシュクレ

アーモンド

※数量限定商品は限定数に達し次第、受付けを締め切らせていただきます。

サンティール
5号・約15cm 6,480円（税込） 4号・約12cm 5,184円（税込）
石川県産のりんご「秋星」のコンポート
や洋梨のジュレ、アールグレイが香るク
リームを中央に忍ばせ、濃厚なピスタ
チオムースで全体を包み込みました。
ピスタチオクリームとほろ苦いキャラ
メルクリームの風味をアクセントにした
2025年オリジナルガトーです。 

Sentir

バウム フレーズ ピスターシュ
5号・約15cm 5,184円（税込）
ふんわりと焼き上げたいちごミルクバウムの中央に
芳醇で濃厚な味わいを持つピスタチオのムースを
閉じ込めました。真っ赤な苺とコクのあるピスタチオ
のクリームで華やかなクリスマスカラーに。

Baum Fraise Pistache

ピスタチオムース

ジェノワーズ

いちごミルクバウム

ピスタチオ シャンティ

イチゴ

限定
150台

限定
250台

限定
200台

限定
400台

限定
150台

限定
400台

Noel Fraise ノエル フレーズ
4号・約12cm 5,184円（税込）
5号・約15cm 6,372円（税込）
6号・約18cm 7,992円（税込）
セイアグリー健康卵を使用したきめ
細やかなスポンジ生地に、苺とクリー
ムのマリアージュ。能登ミルクを用い
たコクのあるカスタードクリームを
忍ばせたル ミュゼ ドゥ アッシュ
ならではのショートケーキ。

※写真は５号サイズです。（サイズにより苺の個数が異なります）

クレームシャンティ

クレームパティシエール
ジェノワーズ

イチゴ

限定各
400台

ビスキュイカルダモン

ムースベルガモット

ムースマスカルポーネ

クリスティアンアマンド
赤崎いちごのジュレ

グラサージュローズ

2025
限定

2025
限定

ジュレポワール
アールグレイブリュレ

ムースショコラブランピスターシュ

ジェノワ―ズ

ビスキュイジョコンド

キャラメルシャンティ
ピスタチオシャンティ

グラサージュルージュ

秋星のコンポート

ビスキュイジョコンド

ピストレチョコレート

コーティングショコラ

ムースショコラブラン ヴェルヴェーヌ        

ビスキュイジャンジャンブル

クレーム カシス

ジュレ ミルティーユ

クランブル
コンフィチュール ミルティーユ

https://yukizuri.com
□ WEB予約でのご注文はこちら

クリスマスケーキ
WEB予約特典

□ お電話でのご注文はこちら スイーツおせちの取扱いについては店舗により異なります。詳細につきましては直接店舗までお問い合わせください。

◆変更またはキャンセル・ご返金

※スイーツおせち「初夢」は、店頭でのお引き渡しのみとなっております。
※スイーツおせち「迎春」は、店頭でのお引き渡し、または、オンラインショッピングでの
　配送も承ります。【配送受付期間：12/14（日）まで】ご注文受付後、順次発送いたします。
※スイーツおせちは数に限りがございます。予めご了承ください。
※店舗によりお引き渡し日時は異なります。

※スイーツおせち「初夢」は、店頭でのお引き渡しのみとなっております。
※スイーツおせち「迎春」は、店頭でのお引き渡し、または、オンラインショッピングでの
　配送も承ります。【配送受付期間：12/14（日）まで】ご注文受付後、順次発送いたします。
※スイーツおせちは数に限りがございます。予めご了承ください。
※店舗によりお引き渡し日時は異なります。

※スイーツおせち「初夢」は、店頭でのお引き渡しのみとなっております。
※スイーツおせち「迎春」は、店頭でのお引き渡し、または、オンラインショッピングでの
　配送も承ります。【配送受付期間：12/14（日）まで】ご注文受付後、順次発送いたします。
※スイーツおせちは数に限りがございます。予めご了承ください。
※店舗によりお引き渡し日時は異なります。

水 土12/31 1/32026
店頭お引き渡しご予約受付期間

初
夢
初
夢

迎
春

スイーツおせち「初夢」
11,340円（税込）
能登の里山里海の恵みを
絢爛豪華に盛り込んだ
今年最初の夢見心地を
楽しむ生菓子のおせちです。

スイーツおせち「迎春」
10,530円（税込）
金箔をあしらったバウムクーヘンをはじめ、
新年を迎える喜びに華を添える焼菓子を
詰めた２段重です。

ご予約日時の変更やキャンセルは、お受取り日の7日前までにお申込み店舗へご連絡く
ださい。なお、前日・当日のキャンセルは全額をご負担いただきます。キャッシュレス決済
完了後の返金は致しかねますので、予めご了承ください。

◆クリスマス・年末年始の営業時間は上記と異なる場合がございます。詳しくは各店舗
　にお問い合わせください。

◆お引渡し期間中、取扱い商品が通常とは異なります。ご予約等については各店舗にお問い
合わせください。※内容により、承れない場合がございます。

◆写真はイメージです。飾りにつきましては、実際のものと一部異なる場合がございま
すので予めご了承願います。

◆パンフレット掲載商品は、手提げ袋をお付けしております。（※冷凍ケーキを除く）

お電話でご注文の方は
メンバーズカードご提示で

クリスマスケーキ
5%OFF

さらに、次回ご利用できる 分のお買物券を進呈！500円（税込）
初めてご利用の方もWEB予約注文で、クリスマスケーキ5%OFF

※クリスマスケーキ・スイーツおせち「初夢」は、店頭でのお引き渡しのみとなります。
※スイーツおせちに上記の特典の付与はございませんので、予めご了承くださいませ。
※スマートフォンからご注文・ご予約される方は、yukizuri.comからのメールを受信できるように設定をお願いいたします。

配送商品をご注文
いただいた方には
500円分のクーポン
コードをプレゼント!!

発送
OK

11/1より
販売開始

◆ご予約締め切り ： 12/1(月)まで  ◆商品お届け日 ： 12/9(火)～12/19(金)

※「きりかぶクーヘン」等の常温発送商品とは配送便が異なります。
　(どちらもご注文の際、常温発送商品の送料は別途申し受けます) 
※冷凍発送ケーキは「発送商品代金8,000円(税込)以上で送料無料」対象外となります。
(常温発送商品と合算で8,000円(税込)以上となる際も該当しませんので予めご了承ください)

※３種セットのみ送料無料とさせていただきます。
※賞味期限：冷凍保存14日間(解凍後は冷蔵保管(10℃以下)にて当日中)
※飾りは一部変更になる場合がございます。

冷凍発送ケーキのお得な早期割引!!
11/16(日)までにご予約いただいたお客様は20%OFF‼

きりかぶクーヘン バニラ
約15×6.5cm 2,916円（税込）
バニラの甘い香りを閉じ込め、本場ドイツの
昔ながらの製法を踏まえて焼き上げました。
外側はサクッと、中はモチッとした異なる食感
が感動を呼ぶハードタイプの冬季限定バウム
クーヘンです。

発送
OK

きりかぶクーヘン ピスターシュ
約15×6.5cm 3,456円（税込）
ピスタチオを練り込んだ生地を一層一層丁寧に
焼き上げ、ほどよく甘酸っぱいフランボワーズの
グラスでコーティングしました。きりかぶクーヘ
ンならではの食感と、人気素材の組み合わせを
お楽しみください。

5号・約15cm 5,184円（税込）友禅YUZEN
甘酸っぱい石川県産ブルーベリーのジュレと香ばしく
風味豊かなピスタチオを滑らかなイチゴムースで
包み込みました。

縦3.5㎝×横19㎝×高さ4.5㎝ 3,564円（税込）
フロマージュ＆フロマージュ

低温でじっくりと焼き上げたチーズケーキに柔らかくミルキーなチー
ズムースを重ね、まったりとしつつもキレのある後味に仕上げました。

縦3.5㎝×横19㎝×高さ4.5㎝ 3,888円（税込）
フランボワーズ＆ピスターシュ

しっとり濃厚なピスタチオの生地に、べルガモットが爽やかに香るフランボ
ワーズのクリームと、甘酸っぱい自家製コンフィチュールを合わせました。

縦3.5㎝×横19㎝×高さ4.5㎝ 4,104円（税込）
トリュフ＆オランジュ

ショコラの存在感を活かした生地で、オレンジが香るガナッシュとコ
ンフィチュールをサンド。
黒トリュフが香るヘーゼルナッツのクリームを組み合わせ、立体感の
あるリッチな味わいを演出しました。

5号・約15cm 5,184円（税込）クロレColorer
繊細で口溶けの良いショコラムースに自家製プラリネ
ノワゼットのクリームと爽やかなオレンジのコンフィチ
ュールを組み合わせました。

冷凍
発送

冷凍
発送

冷凍
発送

冷凍
発送

冷凍
発送

冷凍
発送

ご自宅の冷蔵庫で解凍してお召し上がりいただけるケーキです

冷凍発送に
て

お届け!!

076-234-1600 076-227-9772076-204-61000767-62-4002

〒920-0858 金沢市木ノ新保町1-1
金沢百番街 あんと内
Tel.076-234-1600  Fax.076-234-1602
営業時間/8:30～20:00

〒924-8777白山市横江町
イオンモール白山内
Tel.076-227-9772  Fax.076-227-9776
営業時間/10:00～20:00

〒920-0963 金沢市出羽町２-1
（石川県立美術館内）
Tel.076-204-6100  Fax.076-204-6116
営業時間/10:00～18:00

〒926-0175 七尾市和倉町ワ部65-1

営業日や営業時間につきましては、
ホームページにてご確認ください。

和倉店 金沢店 百番街店 カフェ ドゥ アッシュ イオンモール白山店
カフェ ドゥ アッシュ

076-471-8111
〒930-0001 富山市明輪町1-220 きときと市場とやマルシェ内
営業時間 /9:00 ～ 20:00富山店

発送商品代金8,000円(税込)以上で送料無料
きりかぶクーヘンは店頭販売のほか、発送も承っております

※冷凍発送ケーキとは配送便が異なります。
　(どちらもご注文の際、冷凍発送ケーキの送料は別途申し受けます) 
※「商品代金8,000円(税込)送料無料」は、きりかぶクーヘン等の常温発送商品のみで
　8,000円(税込)以上となる場合に対象となります。
　(冷凍発送ケーキと合算で8,000円(税込)以上となる際は該当しませんので予めご了承ください)

冷凍
発送

3種セットは
送料無料!!

11,556円（税込）３種セット
・フロマージュ＆フロマージュ１個
・フランボワーズ＆ピスターシュ１個
・トリュフ＆オランジュ１個

お引き渡し期間

スイーツ
おせち 

ムースフロマージュブラン

ベイクドチーズ

ジェノワーズ

アーモンドクラックラン
クレーム オ ブール フランボワーズ
ピスタチオ生地

フランボワーズのコンフィチュール
コーティングショコラブラン
(アーモンド入り)

ガナッシュショコラ

ビスキュイショコラ

クレームプラリネトリュフ

オレンジのコンフィチュール

コーティングショコラ
（アーモンド入り）

ムースショコラ

クリスティアンショコラ

クレームノワゼット

クレームオランジュ

ビスキュイショコラムースフレーズ

ブルーベリーのジュレ

ビスキュイキャラメル

フィアンティーヌ

クレームピスターシュ

発送
OK

11/1 12/14土 日



5号・約15cm 4,644円（税込）
バウム フレーズ ヴァニーユ

しっとりきめ細やかに焼き上げたバウム
クーヘンを苺のショートケーキのように
デコレーション。甘く香るバニラのムー
スを忍ばせ、たっぷりのクリームと苺で
彩りました。
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★シュクルピエス（アメ細工）
アメ細工は大変壊れやすい為、ケーキとは別にアクリルケースに入れてのお渡しとなります。
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としてお楽しみいただけます。

爽やかなヴェルヴェーヌが香るホワイトチョコレートムースに酸味と甘味の
バランスがいい石川県産柳田ブルーベリーのジュレや甘酸っぱいカシスと
苺のクリームを中央に忍ばせました。
果実とハーブが織りなす、軽やかで奥行きのある味わい。
「ジュエ」=「奏でる」という名の通り、一口ごとに調和のとれた旋律が広がる、
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パレルージュPâle Rouge

石川県産赤崎いちごのジュレを忍ばせたベルガ
モットが香るホワイトチョコレートのムースに濃
厚なマスカルポーネのムースを重ねました。
ほのかにバラが香るグラサージュで彩り、いちご
と相性の良いカルダモン、香ばしいアーモンドを
アクセントに仕上げたクリスマスケーキ。

エヌ・フロマージュ
5号・約15cm 5,184円（税込）
2種類のチーズを使用するこ
とで、濃厚でありながらまろや
かで飽きのこない味わいと
ふんわりとした軽い食感の
チーズケーキに仕上げました。
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クレームシャンティ

ジェノワーズ
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5号・約15cm 5,184円（税込）
チョコレートの濃厚で豊かな
風味が楽しめるしっとりと焼き
上げたガトーショコラに、口ど
けのいいクリームをたっぷり
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※数量限定商品は限定数に達し次第、受付けを締め切らせていただきます。
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5号・約15cm 6,480円（税込） 4号・約12cm 5,184円（税込）
石川県産のりんご「秋星」のコンポート
や洋梨のジュレ、アールグレイが香るク
リームを中央に忍ばせ、濃厚なピスタ
チオムースで全体を包み込みました。
ピスタチオクリームとほろ苦いキャラ
メルクリームの風味をアクセントにした
2025年オリジナルガトーです。 
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バウム フレーズ ピスターシュ
5号・約15cm 5,184円（税込）
ふんわりと焼き上げたいちごミルクバウムの中央に
芳醇で濃厚な味わいを持つピスタチオのムースを
閉じ込めました。真っ赤な苺とコクのあるピスタチオ
のクリームで華やかなクリスマスカラーに。

Baum Fraise Pistache

ピスタチオムース

ジェノワーズ

いちごミルクバウム

ピスタチオ シャンティ

イチゴ

限定
150台

限定
250台

限定
200台

限定
400台

限定
150台

限定
400台

Noel Fraise ノエル フレーズ
4号・約12cm 5,184円（税込）
5号・約15cm 6,372円（税込）
6号・約18cm 7,992円（税込）
セイアグリー健康卵を使用したきめ
細やかなスポンジ生地に、苺とクリー
ムのマリアージュ。能登ミルクを用い
たコクのあるカスタードクリームを
忍ばせたル ミュゼ ドゥ アッシュ
ならではのショートケーキ。

※写真は５号サイズです。（サイズにより苺の個数が異なります）

クレームシャンティ

クレームパティシエール
ジェノワーズ

イチゴ

限定各
400台

ビスキュイカルダモン

ムースベルガモット

ムースマスカルポーネ

クリスティアンアマンド
赤崎いちごのジュレ

グラサージュローズ

2025
限定

2025
限定

ジュレポワール
アールグレイブリュレ

ムースショコラブランピスターシュ

ジェノワ―ズ

ビスキュイジョコンド

キャラメルシャンティ
ピスタチオシャンティ

グラサージュルージュ

秋星のコンポート

ビスキュイジョコンド

ピストレチョコレート

コーティングショコラ

ムースショコラブラン ヴェルヴェーヌ        

ビスキュイジャンジャンブル

クレーム カシス

ジュレ ミルティーユ

クランブル
コンフィチュール ミルティーユ
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